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o Research Areas 

 Fermentation Technology (Lactic acid, Biocellulose, Ethanol, Vinegar) 
 Waste Utilization 
 Microbial Enzyme Productions, Purification and Applications 
 Lignocellulosic Ethanol 
 Wine, Vinegar and Cider Production 

mailto:snisa@wu.ac.th


 Starter Technology and Applications  
 Starter Application in Fermented Food 
 

o Research Project 

 การใช้หัวเชื้อบริสุทธิ์ในกระบวนการผลิตน้้าส้มสายชูจากน้้าตาลจาก (Use of pure 
inoculums for Nypa vinegar production) 

 คุณลักษณะของน้้าส้มสายชูมังคุดท่ีได้จากการหมักร่วมระหว่าง Saccharomyces sp. และ 
Acetic Acid Bacteria (Characteristics of mangosteen vinegar produced by co-
fermentation of Saccharomyces sp. and Acetic Acid Bacteria) 

 การศึกษาองค์ประกอบทางเคมีของน้้าตาลจาก 
 การผลิตเอทานอลจากกากเนื้อในเมล็ดปาล์มน้้ามันโดยเชื้อผสมที่คัดเลือก 
 การผลิตเซลลูโลสโดยการหมักน้้าตาลจากโดยเชื้อ Acetobacter  xylinum (Bacterial 
cellulose production by Acetobacter  xylinum using Mangroove palm juice)  

 การคัดเลือกเชื้อจุลินทรีย์ส้าหรับผลิตเอทานอลในสภาวะอะไบโอติก (Selection of 
microorganism strains for bioethanol production under abiotic environment) 
 การผลิตเอททานอลจากวัสดุเหลือทิ้ง (Bioethanol production from agricultural wastes) 
 การผลิตเอนไซม์การค้าส้าหรับใช้ในอาหารสัตว์โดยวิธีการหมักบนอาหารแข็งที่มีส่วนประกอบกาก
เนื้อเมล็ดในปาล์มน้้ามัน  (Commercial feed enzyme production by using palm kernel 
meal as substrate in solid state fermentation) 

 การปรับปรุงคุณภาพของกากเนื้อในเมล็ดปาล์มน้้ามันโดยใช้เชื้อจุลินทรีย์เพื่อ เป็นอาหารไก่
กระทง (Improvement of palm kernel cake by using icroorganisms for broiler diets) 

 การศึกษาฤทธิ์ของสารสกัดเหงือกปลาหมอต่อการยับยั้งเชื้อจุลินทรีย์ (Study of antibacterial 
activities of crude extracts from Acanthus sp.) 
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o Teaching Courses 

 Enzyme Technology 
 Food Biotechnology 
 Industrial Fermentation Technology 
 Bioprocess Engineering 


